Momias rellenas

©® 30min Y 4 raciones

Elaboracion

Ingredientes

Pimientos de Padrén Par1f|r Los. pimientos de Padrén por la mitad y sacar las semillas
del interior

Queso crema

Colocarlos sobre papel de horno y anadir aceite de oliva virgen
Queso rallado

extra
Tomate triturado o natural
Llevar al horno precalentado a 180° durante 15-20 minutos

Hojaldre

Sal Preparar el relleno mezclando queso crema, queso rallado,
tomate rallado (sirve cualquier salsa de tomate), sal, pimienta

Pimienta y orégano, y reservar

Orégano

Dejar atemperar un poco los pimientos y rellenarlos
Aceite de oliva virgen extra
Al montar, cortar en tiras muy finas el hojaldre y enrollarlo

alrededor del pimiento

Hornear a 180° durante 12 minutos, hasta que se dore sin

quemarse
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