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APERITIVOS /  ENTRANTES

Nachos con fusión italiana
4 raci�nes

El Chefxu

Ingredientes

Una capa de nachos

Queso mozzarella

Cheddar o cualquier queso que se 
derrita

Algunas cucharadas de la carne del 
video anterior

Más nachos o totopos para triturar

Aguacate

Algunas buenas cucharadas de la 
salsa del otro video

Jalapeños al gusto

Un poco de limón si quieres

Elaboración

1 Colocar una capa de nachos

2 Agregar mozzarella, cheddar o cualquier queso que se derrita

3 Agregar algunas cucharadas de la carne preparada en el video 
anterior

4 Triturar más nachos o totopos y agregar todo lo que quedó en 
la sartén

5 Si sobra, se puede comer natural

6 Agregar una cantidad razonable por encima y meter al horno a 
200 grados durante 8 minutos para dorar

7 Agregar el aguacate por encima

8 Agregar algunas buenas cucharadas de la salsa del otro video

9 Agregar jalapeños al gusto

10 Agregar un poco de limón si se quiere


