SOPAS Y CREMAS - VEGETARIANO

Salmorejo sin pan

¥4 4 raciones

Elaboracion
Ingredientes —
a Echar el tomate en una batidora y anadir los huevos cocidos
Tomate
Un par o tres huevos cocidos a Alinar con sal, vinagre y aceite de oliva al gusto
Aceite de oliva e Triturar todo hasta que quede un salmorejo cremoso
Sal
° Poner huevo rallado por encima antes de servir
Vinagre

RECOMENDACIONES

Sin pan, con huevos cocidos queda igual de cremoso que con
pan. Bien fresquito, estd para rebafar el bol.
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