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PLATOS PRINCIPALES

La Goat Burger
1 ración

HerZechef  

Ingredientes

Panecillo de brioche

Burger de buena calidad

Rúcula

Mermelada de higos

Queso de cabra

Tiras de bacon crujiente

Elaboración

1 Esparcir mermelada de higo sobre la base de pan tostado

2 Colocar una buena cama de rúcula

3 Colocar una buena hamburguesa de la mejor carne posible

4 Colocar unas rodajas de queso de cabra

5 Colocar unas buenas tiras de bacon crujiente

6 Cerrar con la tapa del panecillo de brioche

RECOMENDACIONES

Sin ketchup ni salsas, porque cuando los ingredientes son 
buenos no hace falta nada más


