% MURIALIDADES

PAN Y BOLLERIA - VEGETARIANO

Corona de Nutella y
pistacho

Y% 8 raciones & 346 kcal

Elaboraciéon

Ingredientes
2 masas de hojaldre cuadradas o Untar las dos masas de hojaldre, la mitad con Nutella y la otra

rectangulares mitad con crema de pistacho

Crema de chocolate o Nutella y Enrollarlas, dividirlas por la mitad y trenzarlas
crema de pistacho
) Unir las dos trenzas y pintar con huevo
Huevo para pintar

Azlcar glas para decorar Meter al horno y, una vez lista, decorar

Frambuesas y hojas de menta
(opcional)

Echar un poquito de aztcar glas y colocar frambuesas y hojas

de menta
POR RACION
RECOMENDACIONES

Proteinas 7,3 . .

. No poner demasiada capa de chocolate y pistacho para que al
Clrases 199 enrollar no se salga
Hidratos 369 Cuanto mds marques la trenza, mas definida quedar3 la forma
Fibra 2349
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