PLATS PRINCIPALS

Flammkuchen, la pizza
alemanya

©® 30min i 4 racions

Elaboracié

Ingredients —

. a Tallar la ceba molt fina i la panxeta a trossos petits
Una massa de pizza
Crema agra (creme fraiche) a Preparar la massa de pizza i la crema agra
DUtz deloiz e Distribuir la crema pel damunt de la massa, després la panxeta,
Panxeta o pernil dolg la ceba ben fina i finalment una mica de pebre
Pebre ° Posar al forn preescalfata 200°C, calor dalti baix, 25-30 minuts

e Fins que estigui ben torrada

RECOMANACIONS

Recepta senzillairapida amb massa de pizza preparada. No esta
feta amb la base auténtica, perd queda bé.
Més facil, impossible.
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