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Pasta al pesto rosso
4 racions

The Green Fork

Ingredients
Pasta

Tomàquets cherry

Ceba

Pinyons

All

Alfàbrega fresca

Elaboració

1 Cuina la pasta

2 Trinxa la ceba i l'all en una paella gran amb una mica d'oli 
d'oliva i sal

3 Passats uns minuts afegeix els pinyons

4 Talla els tomàquets cherry i afegeix-los també a la paella

5 Afegeix unes fulles d'alfàbrega fresca i una mica més de sal i 
barreja-ho tot

6 Finalment afegeix la pasta i barreja de nou


